
CEYHAN BELEDİYESİ HİLAL IŞIK AŞRAK KREŞ VE GÜNDÜZ BAKIMEVİ 2025 YILI NİSAN AYI YEMEK LİSTESİ 

TARİH SABAH KAHVALTISI ÖĞLE YEMEĞİ İKİNDİ KAHVALTISI

7.04.2025 LABNE, PEYNİR, DOMATES, SALATALIK, CEVİZ KABAK ÇİNTMESİ, BULGUR PİLAVI, YOĞURT MEYVE TABAĞI

8.04.2025 HAŞLANMIŞ YUMURTA, PEYNİR, ZEYTİN, DOMATES, SALATALIK, SÜT KURU FASULYE, PİRİNÇ PİLAVI, YOĞURT MOZAİK PASTA

9.04.2025 SİMİT, PEYNİR, ZEYTİN, DOMATES, SALATALIK, SÜT SEBZELİ MAKARNA, YOĞURT KURABİYE

10.04.2025 BALLI KREP, PEYNİR, DOMATES,HAVUÇ TAVUKLU PATATES TAVA, BULGUR PİLAVI, YOĞURT KEK

11.04.2025 MİLFÖY BÖREK, SÜT YEŞİL MERCİMEKLİ ERİŞTE ÇORBASI ÇİKOLATALI EKMEK, SÜT

14.04.2025 HAVUÇLU TARÇINLI KEK, SÜT DOLMA, AYRAN MEYVE TABAĞI

15.04.2025 PANKEK, REÇEL, HAVUÇ, CEVİZ, SÜT BİBERLİ EKMEK, AYRAN MOZAİK PASTA

16.04.2025 SİMİT, PEYNİR,DOMATES, SALATALIK, SÜT YOĞURTLU MAKARNA KEK

17.04.2025 TEREYAĞLI YUMURTA, PEYNİR, ZEYTİN, SALATALIK SULU PATATES,BULGUR PİLAVI, YOĞURT PUDİNG

18.04.2025 HELVA, PEYNİR, DOMATES, SALATALIK, HAVUÇ TÜM MERCİMEKLİ BULGUR PİLAVI, YOĞURT DAMLA ÇİKOLATALI KURABİYE

21.04.2025 ÇİKOLATALI EKMEK, SÜT,CEVİZ HAVUÇLU ŞEHRİYE ÇORBASI, FIRINDA PATATES MEYVE TABAĞI

22.04.2025 HAMUR KIZARTMASI, PEYNİR, ZEYTİN, DOMATES, SALATALIK KISIR, AYRAN KAKAOLU KEK 

23.04.2025                                                                             RESMİ TATİL

24.04.2025 HAVUÇLU KEK, SÜT KIYMALI PATATES, BULGUR PİLAVI, YOĞURT BİSKÜVİLİ PASTA

25.04.2025 MİLFÖY BÖREK, SÜT MAKARNA, YOĞURT PUDİNG

28.04.2025 TEREYAĞLI YUMURTA, PEYNİR, ZEYTİN, SALATALIK TAVUK TANTUNİ AYRAN MEYVE TABAĞI

29.04.2025 SİMİT PEYNİR DOMATES HAVUÇ SARIMSAKLI KÖFTE AYRAN PUDİNG 

30.04.2025 LABNE, PEYNİR, DOMATES, SALATALIK, CEVİZ NOHUT BULGUR PİLAVI YOĞURT MOZAİK PASTA 

KREŞ MÜDÜRÜ

Zeynep BAYAR ÇAT

NOT-5:YAPILACAK OLAN YEMEKLERİN HAZIRLANIŞ ESNASINDA VE SERVİS ESNASINDA MUTLAKA ELDİVEN TAKILIP BAŞINA DA BONE VEYA KEP GİYİLMELİDİR.

Not-6:LİSTEDE YAZILAN OLAN HER YEMEK VE PASTA  EV YAPIMIDIR.

NOT-1:YEMEK LİSTEMİZDE ZORUNLULUKLARDAN DOLAYI YER DEĞİŞİKLİĞİ YAPILABİLİR.

NOT-2:YAPILACAK OLAN HER YEMEĞİN NUMUNESİ MUTLAKA ALINIP EN AZ 3 GÜN ( 72 SAAT ) MUHAFAZA EDİLMELİDİR.ALINMAYAN NUMUNE ÖRNEĞİNDEN YEMEĞİ HAZIRLIYAN SORUMLUDUR.

NOT-3:YAPILACAK OLAN YEMEKLER 3-6 YAŞ GRUBU ÇOCUKLARA GÖRE HAZIRLANACAĞI İÇİN YEMEĞİN YAĞINA VE TUZUNA DİKKAT EDİLMELİDİR.

NOT-4:YEMEK YENDİKTEN EN AZ BİR ( 1 ) SAAT SONRA UYUTULMALIDIR. 




